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N I R E E S Tous nos plats sont faits maison.
Liste des allergénes disponible sur demande

ENTREE DU MOMENT 10,00
TARTELETTE D’OIGNONS CARAMELISES 10,00

Servie avec son boudin noir antillais

CRUDO DE THON AUX SAVEURS CREOLES 12,00

Gingembre, ail, piment, coriandre, lait de coco et citron vert

ACCRAS DE LEGUMES AUX EPICES 12,50

Mayonnaise piquante

TARTARE DE BOEUF BOUCANE 14,50

Cives, cacahuetes, coriandre, citron vert & salade de jeune pousse

PRESSE DE CRABE 15,50

Avocat, mangue et fruits de la passion avec une créme de curry vert

FOIE GRAS AU RHUM ARRANGE A LA VANILLE 18,00

Chutney ananas et gingembre, tuiles aux sarrasins

ESCARGOTS ROTISEN PERSILLADE ~ ror6 11,50 par218,00
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JALADES & RYAEGGIE

BURGER VEGE 17,00 POKE BOWL VEGE 16,00

Pain maison, steak végétal, sauce tartare Riz au sarrasin, tofu fumé maison, chou rouge,
maison, Tomme de Savoie concombre au sésame, mangue, avocat épicé,

SALADE CAESAR 17,00 radis pink meat

Salade, poulet crispy, croutons, parmesan, POKE BOWL POULET CRISPY  16.00
sauce Caesar . - . ’
Riz au sarrasin, poulet crispy, chou rouge,

SALADE DU CHATEAUBR'AND 21,90 concombre au sésame, mangue, avocat

. - : , épicé, radis pink meat
Pommes grenailles réties, foie gras, magret fumé

qu nos soins & gésiers poélés au vinaigre de .
ramboise. Servie avec une salade de mdche. '

RISOTTO CHAMPIGNONS 22,50

: ) Prix nets, service compris.
Champignons sauvages sautés
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F RuITS DE MER

BIGORNEAUX 9,00 MOULES MARINIERES 14,50
MOULES A LA CREME 15,00
MOULES AU ROQUEFORT 16,00

CREVETTES ROSES 12’88 FRITES 5,00

BULOTS 9,00

TOURTEAU OU ARAIGNEE 17,00 Huitres creuses Huitres creuses
28.00 de Cancale n°3 de Cancale n°2

15,00 Les6: 13,00 Les6: 15,00

Les9: 18,00 Les9: 21,50
SOUPE DE POISSON MAISON 14,00 Les12: 22,00 Les12: 28,00

LANGOUSTINES

Clssiclte de /m&f de mely - 19,00

3 huitres n°3, bulots, bigorneaux,
crevettes grises, 3 crevettes roses

79,00
3 huitres n°2

6 huitres n°3
6 langoustines

Lo de fuuils, do me - 30,00
' : 3 huitres n°3, 3 langoustines, bulots, bigorneaux,
: crevettes grises, 3 crevettes roses, ¥ crabe
Bulots, bigorneaux
Crevettes grises

Llitoaws de /m&» de mey - 59,00

3 huitres n°2, 6 huitres n°3, 6 langoustines, bulots, .
bigorneaux, crevettes grises, 6 crevettes roses, 1crabe ‘

6 crevettes roses
> crabe, Y. homard
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o I S S o N S Tous nos plats sont faits maison.
Liste des allergénes disponible sur demande

POISSON DU MOMENT 19,00

MI-CUIT STEAK DE THON 20,00

Légumes écrasés du moment, sauce chien

FISH AND CHIPS 21,00

Tempura de filet de poisson (péche du jour). Frites et sauce tartare

FILET DE BAR 22,00

Ecrasé de pommes de terre, légumes du moment & beurre blanc aux fruits de la passion

POULPE AU CURRY BRETON GRILLE AU FEU DE CHARBON 25,00

Tartare de tomates et grenades, purée d’‘avocat

COURT BOUILLON ANTILLAIS 26,00

Rouget, citron vert, cives, piments, oignons, tomates & safran

RISOTTO AUX HERBES, GAMBAS GEANTE GRILLEE 27,00

Bisque de crustacés

DEMI-HOMARD ROTI AU BEURRE 38,00

Citrons confits et gingembre. Servi avec des frites.

SOLE BELLE MEUNIERE -/+ 400G Selon arrivage

Servie entiére et préparée devant vous. Légumes de saison

Prix nets, service compris.



AGNEAU
DES PRES SALES

IANDES - VBF

*Nos Viandes sont grillées au feu de bois

VIANDE DU MOMENT 19,00

SUPREME DE POULET AUX EPICES & COCO 19,50

Ecrasé de pommes de terre, légumes

CUISSE DE CANARD CONFITE A LANTILLAISE 22,00

Ecrasé de pommes de terre, légumes

BURGER DU CHATEAU * 22,00

Pain maison, steak 150 gr grillé, Tome de Rhuys aux oignons de
Roscoff. Frites et sauce tartare maison

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU 23,00

Préparé devant vous. Frites et salade

JARRET PORC CONFIT 24,00

Ananas confit au gingembre, Dahl de lentilles corail au lait de coco

PRESSE D‘AGNEAU DES PRES SALES * 25,00

Purée et léegumes de saison

BELLE ENTRECOTE * 3509 28,50

Frites et salade, beurre maitre d’hotel du Chateaubriand

FILET DE BEUF CHATEAUBRIAND *  200g 32,00
Légumes. Sauce Béarnaise ou Poivre 3009 44,00

COTE DE BGEUF 1KG * pour 2 79,00

Frites et salade, sauce Béarnaise ou Poivre

SRS S S
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Entrée du jour

Accras de légumes aux épices

5 huitres de Cancale n°3

Soupe de poisson

Viande du moment
Poisson du moment

Moules Marinieres, frites

ANNNNNGAZANNNN

Filet de poulet ou poisson
Frites ou Legumes

Café gourmand

Dessert du moment

oo Escale

Uniquement le midli. Sauf week-end et jours fériés 15,00

27,00 o N
. ACHOISIR DANS LE MENU CONTINENTAL | Tous nos plats sont faits maison. \

Liste des allergénes disponible sur demande
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Glace 1 boule

Entrée + Plat ou Plat + Dessert \/  Prixnets, service compris.
R \\\\/<\\\\\\\\/ \\\%\\\\\\
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ESSERTS

BROWNIE AUX EPICES, CREME ANGLAISE 9,00

CREME BRULEE VANILLE 9,00
ROCHER COCO 9,00
Avec une boule de glace saveur coco

CAFE GOURMAND 10,00

BANANA BREAD FLAMBEE AU VIEUXRHUM 10,00 LA VERITABLE
Fagon brioche perdue, boule de glace rhum-raisin CREPE SUZETTE

MILLE-FEUILLES DU CHEF 10,00
BABA AU RHUM 10,00
FRUIT SURPRISE MANGUE PASSION 10,00
CREPES SUZETTE 15,00

Comme autrefois, flambées au Schrubb devant vous

SELECTION DE 3 FROMAGES 13,00
de (’ég} ( Codie f}?&m = (Sm'/zf _6]’}’25/05,7 des Onddes (35)

GLACES MOUSTACHE glaces artisanales

CAFE - CARAMEL BEURRE SALE - CHOCOLAT
CITRON - FRAISE - FRAMBOISE - NOIX DE COCO
RHUM RAISIN - VANILLE

Tboule-350 2boules-650 3boules- 9,00

LES FUSES
r

Glaces

de Saint-Mato
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